
A mayores
Bonito marinado, tomates de huerta y fiuncho ___________ 18,00
Empanda abierta de maíz y sardinas de Rianxo __________ 17,00
Tortilla de grelos y berberechos ___________________________ 18,00
Vieras, espárragos blancos y mayonesa de erizos ________ 24,00
Pulpo asado en su jugo con cachelos_____________________ 18,00

                                           

Bogavante a la brasa con su arroz meloso________________ 32,00
Salmonete, berenjena escalivada y alioli__________________ 24,00
Cabracho con guiso de minchas y flores de calabacín___ 24,00
Rape asado, tirabeques y guisantes del Ulla______________ 26,00
Calamares de potera con cebolletas tempranas _________ 26,00

Raxo ibérico con tubérculos glaseados ___________________ 24,00 
Steak tartare _______________________________________________ 26,00
Mollejas de ternera, foie y colmenillas ____________________ 26,00
Vaca vieja a la sal __________________________________________ 32,00
Gallo de Mos en paella de setas de primavera ___________ 28,00

Postres
Requesón, nueces garrapiñadas y helado de miel ________ 8,00
Zanahoria, coco y chocolate blanco _______________________ 8,00
Cubo bombón de cerezas __________________________________ 8,00
Baba al ron con helado mantecao _________________________ 8,00

Carrito de quesos artesanos del país ____________ completa  26,00
_____________ media  16,00

R E S T A U R A N T E

Menú Plaza de Abastos
Percebellada

Vieira, espárragos blancos y erizos

Calamares de potera con cebolletas tiernas

Bogavante a la brasa con su arroz meloso

Salmonete, berenjena escalivada y alioli

Gallo de Mos con colmenillas

Cubo-bombón de cerezas

85,00

Menú Clásicos
Bonito marinado, tomates de huerta y fiuncho

Empanada abierta de maíz y sardinas de Rianxo

Tortilla de grelos y berberechos

Chocos de potera con fideos negros

Solomillo de ternera, San Simón y P.X.

Requesón, nueces garrapiñadas y helado de miel

60,00

Menú vegano
Ensalada de aguacate, tomates de huerta y mezclum  

Taco de hommos con pico de gallo

Alcachofas, espárragos y berenjena a la brasa
con piñones y arbequinas

Paella de setas de primavera 

Zanahoria, coco y chocolate 

50,00

NUESTRA CARTA

.  +34 981 58 57 76       +34 616 78 06 73 pedroroca@pedroroca.es MENÚS SUJETOS A RESERVA PREVIA       TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN IVA



A mayores
Bonito marinado, tomates de huerta y fiuncho ___________ 18,00
Empanda abierta de maíz y sardinas de Rianxo __________ 17,00
Tortilla de grelos y berberechos ___________________________ 18,00
Vieras, espárragos blancos y mayonesa de erizos ________ 24,00
Pulpo asado en su jugo con cachelos_____________________ 18,00

                                           

Bogavante a la brasa con su arroz meloso________________ 32,00
Salmonete, berenjena escalivada y alioli__________________ 24,00
Cabracho con guiso de minchas y flores de calabacín___ 24,00
Rape asado, tirabeques y guisantes del Ulla______________ 26,00
Calamares de potera con cebolletas tempranas _________ 26,00

Raxo ibérico con tubérculos glaseados ___________________ 24,00 
Steak tartare _______________________________________________ 26,00
Mollejas de ternera, foie y colmenillas ____________________ 26,00
Vaca vieja a la sal __________________________________________ 32,00
Gallo de Mos en paella de setas de primavera ___________ 28,00

Postres
Requesón, nueces garrapiñadas y helado de miel ________ 8,00
Zanahoria, coco y chocolate blanco _______________________ 8,00
Cubo bombón de cerezas __________________________________ 8,00
Baba al ron con helado mantecao _________________________ 8,00

Carrito de quesos artesanos del país ____________ completa  26,00
_____________ media  16,00

Menú Plaza de Abastos
Percebellada

Vieira, espárragos blancos y erizos

Calamares de potera con cebolletas tiernas

Bogavante a la brasa con su arroz meloso

Salmonete, berenjena escalivada y alioli

Gallo de Mos con colmenillas

Cubo-bombón de cerezas

85,00

Menú Clásicos
Bonito marinado, tomates de huerta y fiuncho

Empanada abierta de maíz y sardinas de Rianxo

Tortilla de grelos y berberechos

Chocos de potera con fideos negros

Solomillo de ternera, San Simón y P.X.

Requesón, nueces garrapiñadas y helado de miel

60,00

Menú vegano
Ensalada de aguacate, tomates de huerta y mezclum  

Taco de hommos con pico de gallo

Alcachofas, espárragos y berenjena a la brasa
con piñones y arbequinas

Paella de setas de primavera 

Zanahoria, coco y chocolate 

50,00

R E S T A U R A N T E

NUESTRA CARTA

.  +34 981 58 57 76       +34 616 78 06 73 pedroroca@pedroroca.es PLATOS SUJETOS A RESERVA PREVIA       TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN IVA


