
R E S T A U R A N T E

Menús de grupos

Menú I
Entrante

Ensalada de centolla de La Ría

Primer plato

Sanmartiño con berberechos

Segundo plato

Solomillo de ternera gallega, torta de patata y pimienta negra

Postre

Suflé de filloas y castañas

Café 

BODEGA

Marteleira (D.O. Rías Baixas)

Luís Cañas Crza. (D.O. Rioja)

Aguas, cervezas y refrescos

65,00

Menú II
Entrantes

(Al centro de la mesa)

Salpicón de bogavante

Almejas a la plancha

Tortilla de grelos y berberechos

Segundos
(A escoger)

Merluza al vapor con erizos

o 

Entrecot, queso de San Simón y Pedro Ximenez

Postre

Bica de almendras con helado de frambuesas

Café 

BODEGA

Marteleira (D.O. Rias Baixas)

Luis Cañas Crza. (D.O. Rioja)

Agua cervezas y refrescos

65,00

MENÚS PARA GRUPOS

Menú III
Entrante

Ensalada de vieiras y espárragos verdes

Primer plato

Rape asado en su jugo

Segundo plato

Lomo de vaca vieja del País a la parrilla

Postre

Tartita de requesón y fresas

Café 

BODEGA

Marteleira (D.O. Rías Baixas)

Luís Cañas Cza. (D.O. Rioja)

Aguas, cervezas y refrescos

65,00
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